Bio made
in Ober-

Die Konigsegger WalderBrau AG kann fur sich einen
Exotenstatus beanspruchen. Sie ist die einzige Aktien-
brauerei in Oberschwaben und die letzte mit eigener
Malzerei.
Die Konigsegger WalderBrau AG braut ihre Biere aus-
schlieRlich mit Malz aus oberschwabischem Getrei-
de. Das gesamte Biersortiment wird also vom Malz bis
zum fertigen Bier nach den Richtlinien des Qualitats-
zeichen Baden-Warttemberg hergestellt. Walder-
Brau ist als Zeichennutzer des QZ eingetragen.
Seitden 90-er Jahren wird in Konigseggwald auch
Bio-Malz im Lohnmalzverfahren fur andere Bio-
Brauer hergestellt. Die Konigsegger WalderBrau
AG hat sich nun entschlossen, ein eigenes Bio-
Bier herzustellen, das ,WalderBréau Bio-Hafer-
bier".

Das WalderBrau Bio-Haferbier wird ausschlief3-
lich aus Getreide aus ¢kologischem Anbau
der Region hergestellt. Bei Bio-Haferbier han-
delt es sich um eine Innovation-Wiedereinfuh-
rung! In fraheren Jahrhunderten wurde schon
Bier aus Hafer gebraut. Bereits im Jahre 1687
wurde es im landwirtschaftlichen Lehrbuch erwahnt.

Das Haferbier — aus brautechnischen Grtinden eine Mi-

schung aus Hafer- und Gerstenmalz — wurde aufgrund der
damaligen Ernahrungssituation folgendermafen eingeschatzt:

Zitat aus ,Georgica curiosa™:

)) Das Bier, so aus Gersten- und Haber-
malz gebrauen wird, verstopft weniger,
macht auch nicht soviel Winde, ndhret aber
weniger. Das rechte, gute braune Gersten-
bier ndhret den Menschen wol und

machet ihn fett. ((

Das Haferbier hat eine bislang
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te. Durch den hohen Anteil
an Hafermalz hebt sich das
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